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PREDMET: Prijedlog Zaklju€ka o sufinanciranju 17. Medunarodne
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U prilogu dopisa dostavljamo Vam nareceni Predmet na usvajanje.

S postovanjem,

Procelnik Upravnog odjela

Milan Antolovié



Na temelju ¢lanka 48. Zakona o lokalnoj i podruénoj (regionalnoj) samoupravi
(NN 33/01, 60/01, 129/05, 109/07 i 125/08), Clanka 65. Statuta Istarske Zupanije
(»Sluzbene novine Istarske Zupanije 10/09), ProraCuna Istarske Zupanije za 2010.
godinu, (SluZzbene novine Istarske Zupanije br. 21/09) te "SPORAZUMA" Klasa: 320-
01/08-01/15, Urbroj: 2163/1-02/1-08-1, od 27.11.2008. godine, razmatraju¢i Zahtjev
Udruge vinogradara i vinara Istre od 07.04.2010. godine o pokroviteljstvu i
financijskoj potpori Izlozbe "VINISTRA 2010", Zupan Istarske Zupanije dana 13.
travnja 2010. godine donio je

ZAKLJU CAK 5
o sufinanciranju troSkova organizacije manifestacij e VINISTRA POREC 2010.

1. Podrzava se i prihvata Program 17. Medunarodne lIzloZzbe vina i vinarske
opreme VINISTRA POREC 2010 godine koja se odrzava od 29.04. do 02.05.
2010. godine u Pore¢u u dvorani Zatika.

2. Udruzi vinogradara i vinara Istre "VINISTRA", C. Huguesa 8, Pore¢, OIB:
00193338639 za sufinanciranje troSkova organizacije manifestacije iz tocke 1.
ovog Zaklju¢ka odobrava se iznos od 188.000,00 kuna, na Ziro-racun broj:
2380006-1110007193, kod IKB Umag.

3. NalaZze se Upravnom odjelu za proracun i financije Istarske Zupanije da sredstva
iz toCke 1. ovog Zaklju¢ka isplati na teret R-7, Upravnog odjela za poljoprivredu,
Sumarstvo, lovstvo, ribarstvo i vodoprivredu, Pozicija 349, skupina 38,
Podskupina 381, Odjeljak 3811.

4. Nalaze se Predsjedniku udruge VINISTRA namjenski utroSak sredstava te da
Zupanu Istarske Zupanije dostavi IzvjeS¢e o utrosku istih.

Klasa: 320-14/10-01/01
Urbroj: 2163/1-01/8-10-2
Pula, 13. travnja 2010.
REPUBLIKA HRVATSKA
ISTARSKA ZUPANIJA

ZUPAN
lvan Jakov €i¢

Dostaviti:

1. Udruga vinogradara i vinara Istre ,Vinistra“,
C. Huguesa 8, Pore¢,

2. UO za proraéun i financije 1Z, Pula,

3. UO za poljoprivredu, Sumarstvo, lovstvo,
Ribarstvo i vodoprivredu 1Z, Poreé,

4. Pismohrana, ovdje



OBRAZLOZENJE
l. PRAVNI TEMELJ

Pravni temelj za donoSenje ovog akta je u Clanku 48. Zakona o lokalnoj i
podru¢noj (regionalnoj) samoupravi (NN 33/01, 60/01, 129/05, 109/07 i
125/08) te ProraCuna Istarske zupanije za 2010. godinu, (Sluzbene novine
Istarske Zupanije, br 21/09)).

Il. OSNOVNA PITANJA KOJA SE RIJESAVAJU OVIM AKTOM |
POSLJEDICE KOJE CE NASTUPITI NJEGOVIM DONOSENJEM

Izlozba vina i vinarske opreme postala je prepoznatljiva i tradicionalna
manifestacija te se i ove godine u organizaciji Udruge vinogradara i vinara
Istre i uz pokroviteljstvo Ministarstva poljoprivrede, ribarstva i ruralnog
razvoja, HGK - Zupanijska komora Pula i Istarske Zupanije, organizira 17.
(sedamnaesta) Medunarodna lIzlozba vina i vinarske opreme "VINISTRA
POREC 2010" koja ¢e se odrzati u Pore¢u od 29.04. do 02.05.2010. godine.

Uz vino, rakiju i vinarsku opremu izlagat ¢e se i drugi tipi€ni autohtoni
proizvodi Istre. Struéne komisije ¢e nakon izvrSenih laboratorijskih i kemijskih
analiza u skladu s Pravilnicima ocjenjivati pojedine proizvode.

Za ocjenjivanje kvalitete izlozenih proizvoda formirano je viSe stru¢nih
komisija u kojima je angazirano preko 60 stru¢nih osoba raznih specijalnosti i
profesija, a raditi ce svaka po nekoliko dana.

U okviru same manifestacije koja prema predloZzenom Programu traje 4 dana
moci ¢e se degustirati svi izlozeni proizvodi te ¢e se posjetitelji moéi upoznati
sa rezultatima jednogodisnjeg truda nasih izlagac¢a-poljoprivrednika.

U cilju kvalitetne pripreme za odrzavanje VINISTRE POREC 2010.
predlaZemo Zupanu Istarske Zupanije usvajanje predloZenog Zakljudaka
kojim se osigurana sredstva u Proracunu Istarske Zupanije za 2010. godinu
usmjeravaju namjenski za organiziranje predmetne manifestacije.

Temelj za donaSanje predmetnog ZakljuCka je Sporazum o pokroviteljstvo i
financijskoj potpori u organizaciji godiSnje medunarodne izlozbe vina
"VINISTRA" od 27.11. 2008. godine koji je sastavni dio ovog Zakljucka.

1. FINANCIJSKA SREDSTVA POTREBNA ZA PROVEDBU OVOG AKTA
Financijska sredstva u iznosu od 470.000,00 kuna osigurana su u Razdjelu 7,
Upravnog odjela za poljoprivredu, Sumarstvo, lovstvo, ribarstvo i vodoprivredu
na Poziciji 349 "Tekucée donacije za Vinistru".

Preostala sredstva osigurati ¢e se sponzorstvima, donacijama i prodajom
Standova na 17. 1zlozbi VINISTRA POREC 2010.

IV.  TEKST NACRTA AKTA
Predmetni Zaklju€ak s obrazloZzenjem sastavni je dio ovog akta.

Procelnik Upravnog odjela
Milan Antolovi¢



Istarska Zupanija, zastupana po zupanu Ivanu Jakov&iéu, Pula, Flanaticka 29

(u daljnjem tekstu:Pokrovitelj)

i

VINISTRA - Udruga vinogradara i vinara'Istre, Poreg, Carla Huguesa 8, zastupana po
predsjedniku lvici Mato$eviéu

(u daljnjem tekstu: Vinistra)

zakljuéili su dana__ ¢~ /. 2008. godine

SPORAZUM

O POKROVITELJSTVU | FINANCIJSKOJ POTPORI U ORGANIZACIJi
GODISNJE MEDUNARODNE IZLOZBE VINA ,,VINISTRA“

I

Ovim Sporazumom utvrduju se medusobna prava i-obveze obiju potpisnica ovog
sporazuma kojim se utvrduje da je Istarska Zzupanija Pokrovitelj tradicionalne godignje
medunarodne izloZbe vina «VINISTRA» u organizaciji Udruga vinogradara i vinara Istre
«VINISTRA» . ;

Ovim - Sporazumom lIstraska Zupanija kao pokrovitelj i kao davatelj  financijskih
sredstava i Vinistra kao organizator godisnje medunarodne izloZbe ,Vinistra“
uspostavljaju suradnitke poslovne odnose, te odreduju medusobne odnose, kao i
druga prava i obveze u svezi pokroviteljstva i organizacije godi$nje izloZbe vinogradara
i vinara Istre pod nazivom «VINISTRA» u trajanju od 4 (Cetiri) godine, podevsi od 2009.
godine.

Pokrovitelj i Vinistra obvezuju se na &etverogodisnju medusobnu suradnju u
organizaciji izlozbe ,Vinistra“ na nacin da se Pokrovitelj obvezuje da ¢ée Vinistri pruziti
financijsku potporu u organizaciji godisnjeg sajma ,Vinistra*, u sklopu koje ¢e se po prvi
put u 2009. godini odrzavati , Svjetsko prvenstva vina malvazije».

Financijskom. potporom Pokrovitelj ée osigurati organizaciju i odrzavanje izlozbe te
Svjetskog prvenstva vina malvazije, te se obvezuje osigurati namjenska sredstva u
svom proradunu.

Sporazum se ne moze raskinuti prije isteka &etiri godine - ukoliko se VINISTRA
pridrzava svih obveza iz ovog Sporazuma, te u skladu s njim organizira godi$nje
izloZbe «Vinistray.

Vinistra- se obvezuje Pokrovitelju svake godine, najkasnije do uplate prve rate
predstaviti plan rada, -organizacijski tijek | program izlozbe «Vinistra» koja se odrzava u
ve¢ tradicionalnom terminu od 29.04. — 02.05. svake godine.



Na dostavljeni plan rada, tijek i program izlozbe pokrovitelj ima -pravo dati svoje
pimjedbe, prijedloge i sugestije koje je Vinistra, putem organizacionog tijela izlozbe,
duzna savjesno prouditi i usvojiti prijedioge pokrovitelja ukoliko se njima ne narusava
utvrdeni koncept izlozbe.

Vinistra se obvezuje Pokrovitelju da ée ga opremiti sa propagandnim materijalima te u
medijima dostojanstveno prezentirati.

V.

Za namjenu iz totke | ovog Sporazuma, Pokrovitelj ¢e Vinistri isplatiti _financijska
sredstva odobrena proracunom za svaku proragunsku godinu sukladno moguénostima
proracuna Istarske Zupanije na Ziro ragun Vinistre broj 2380006-1110007193 kod IKB
Umagi to u tri isplatna obroka na slijedeéi naéin: 40% od ukupnog iznosa najkasnije do
1.veljae u godini, 30% od ukupnog iznosa najkasnije do 01. travnja u godini i zadnji
obrok, nakon odrZane izloZbe 30% od ukupnog iznosa najkasnije do 15.svibnja u
godini.

Sporazumne strane utvrduju da je dio odobrenih sredstava namijenjen za organizaciju
«Svjetskog prvenstva vina malvazije». Ukoliko Vinistra, u dogovoru ‘s pokroviteliem
utvrdi da se u. narednim godinama Svjetsko prvenstvo nede organizirati tada se
godiSnja: obveza pokrovitelja umanjuje za iznos za koji sporazumne strane suglasno
utvrde 'da ¢ine troSkove organizacije ,Svjetskog prvenstva vina malvazije".

V.

Vinistra se obvezuje namjenski utroiti sredstva iz tocke 1V. ovog Sporazuma, te
dostaviti- Pokrovitelju izvjeS¢e o utrosku istih najkasnije do konca listopada tekuée
godine.

VI

Sve eventualne sporove koji bi mogli nastati iz ovog-Sporazuma, strane potpisnice
Sporazuma nastojat ée rijesiti dogovorno, a u protivnom utvrduju nadleZnost Opéinskog
suda u Puli.

Vil

Ovaj Sporazum stupa na snagu danom potpisa obiju strana, a sacinjen je u &etiri (4)
istovjetna primjerka; od kojih svaka strana zadrzava po dva (2).

Klasa: 320-01/08-01/15
Urbroj:2163/1-02/1-08-1
Pula,_/7 #2008
POKROVITELJ:  * VINISTRA
ISTA

PREQSJEDNIK <
Ivica Matosey




program Vinistra ‘10
PROGRAM

sedamnaeste Vinistre
Vinistra 2010

~ Cetvrtak 29.4.2010. ~

13:00-14:00 *Sve&fano otvaranje 17. m@unarodne izloZbe Vinistra 2010

14:30-16:00 *Pepenero, Marin Rendg, Donatella Verbanac~ Vinistra Gourmet
10 | Radin R Grand Gourmet

Mladi i ambiciozni chef Marin Renélipreferira kuhinju u osnovi baziranu na
tradicionalnoj, s izvornim okusima ali sa slow fagldetanjima u visoku kuhinju
koristeti neke elemente molekularne kuhinje. U kémiai rezultat je visokoestetiziran
tanjur s jelom u koje su ugtane lokalne i svjeze namirnice i ono ‘nesto viEw..sc.
Donatella Verbanac, u ulozi nutricionistice, pokaza i prakttno opisati

sljubljivanje namirnica sa ekstra djéanskim maslinovim uljem.Vise}

16:00-17:00 *Oznaka izvornosti ekstra djevitanskog maslinovog ulja — Franko
Raguz, Ugo Toé

~ mala degustacijska sala

Valorizacija poljoprivredno-prehrambenih proizvadagiuta je stvaranjem snaznih
robnih marki. U sltaju vodnjanskog ulja posljednjih je godina mnogdividualnih
proizvadaca uspjelo stvoriti vrlo prepoznatljive brandove. Adost, zbog europskog i
domaeg zakonodavstva na etiketi nije dopusteno istecasgionalnog podrijetla ulja.
Zbog toga je udruga ,,Agroturist” iz Vodnjana, uadncijsku pomé Grada
Vodnjana, pripremila potrebnu dokumentaciju i pgelai Ministarstvu poljoprivrede,
ribarstva i ruralnog razvoja zahtjev za registraciznake izvornosti. Isticanjem
oznake izvornosti na etiketi vodnjansiaulja dodatno dobiti na vrijednosti s
obzirom date za njihov né&n proizvodnje, podrijetlo i kvalitetu ja&iti ministarstvo
koje ¢e, putem nezavisnog certifikacijskog tijela, vrsitiogu kontrolu proizvodnje i
gotovog proizvoda. Na predavarge biti omoguéeno kuSanje vodnjanskih ulja.
Rezervacije mozete izvrSiti mazervacije @vinistra.corhjedino sa potwtenom rezervacijom
moZete prisustvovati dodaju. Hvala na razumijevanju.

16:00-17:30 *Konoba Morgan i Restoran Kanova (Kempinski hotel)~ AZRRI —
okusi i mirisi Istre

17:00-17:30 *Otvorenje izlozbe ‘Vinoljupci i snivaéi’ posveéene Predragu
Spasojevéu | Rencu Kosinozéu | Robert Pauleta~ velika sala

Homage prijateljima, umjetnicima i istinskim vingfjcima Rencu i Spasi kroz
predstavljanje njihovih radova.

17:30-18:00 */etropack Straza — promocija proizvoda~ mala degustacijska sala




19:00-20:00 *Sveatana dodjela odl¢ja za nagradene izlag&e proizvoda na

Vinistri, dodjela odli ¢a WOM ~ velika sala

Tradicionalna dodjela odlia, a ove godine, po drugi put kroz Svijet Malvazp

vina iz sorte malvazija i dodjela ogjk za vina drugih sorti kao i za ulja i rakije.
Kulminacija je to godiSnjeg truda proizd@a. Prezentiraju se i rezultati humanitarne
akcije Vinistra s ljubavlju.

{ izloZba otvorena za posjetitelje do 19.00 sati }

~ Petak 30.4.2010. ~

11:30-12:30 ®/CR - Vina za nova vremena | Eugenio Sartor mala
degustacijska sala

12:30-14:00 *Pri Lojzetu, Tomaz Kav¢éi¢ ~ Vinistra Gourmet ‘10 | Radin R Grand
Gourmet

Pri Lojzetu je kultni slovenski restoran iz Zeman¥ipavi. Permisa Katiceve
kuhinje je posStivanje osnovne namirnice uz saznaadakle dolazimo’. Koriste se
razne tehnike kuhanja ali samo one koje ne mijan@jorne okuse namirnicavige}

13:00-15:00 *Okrugli stol — Medunarodni brending hrvatskih vina ~ velika sala
Nose&a tema ovogodisSnje izlozbe nuznost jeiomearodnog brendinga hrvatskih vina
kao osnove opstanka vinarstva i daljnjeg razvajand. S okruglog stokee se poslati
poruka da je budunost vinarstva u Hrvatskoj izravno vezana uz osnevdrzavnih
institucija kojece vinarima pruziti podrsku u izgradnji prepoznatgti hrvatskih

vina na izvoznim trzistima. Okrugli stéé okupiti kljuicne predstavnike drzavnih
institucija, vinara, gospodarstvenika, dafha meiunarodnih strénjaka, analittara

te osoba vezanih uz gastronomiju. Okrugli stol tisudionika odrzava se u trenutku
u kojem je vinska Hrvatska na thenarodnoj sceni gela dobivati obrise na
strilnom javnosu, ali je u Siroj javnosti slabo prepoznata.

14:00-15:30 *Nacionalni park Brijuni ~AZRRI — okusi i mirisi Istre

15:00-16:30 *Batelina, David Skoko~ Vinistra Gourmet ‘10 | Radin R Grand
Gourmet

Izvorni okusi — od mora do stola, kreativnicima pripreme te vrednovanje svih
plodova mora, bez valorizacije na klase — odliketda banjolske konobe Batelina i
njenog frontmena Davida Skokavi§e}

15:30-17:00 *Gost regija — Srbija ~ velika sala

Predstavljanje regije — gosta Vinistre kroz aspektutne lokalne vinske scene uz
degustaciju vina odabranih vinara —&igh predstavnika regije. Vinari Bozidar
Aleksandrowt, Miodrag Radovanovj Miroslav Kovaevi¢, Word of Wine vina
Rezervacije moZete izvrSiti mazervacije @vinistra.corhjedino sa potwtenom rezervacijom
moZete prisustvovati dodaju. Hvala na razumijevanju.

15:30-16:00 *Zagrebatka banka — promocija proizvoda~ mala degustacijska sala

16:30-18:00 *Konoba Bu&ina ~ AZRRI — okusi i mirisi Istre




17:00-18:00 *Zivotni vijek malvazija | Sasa Spiranec~ velika sala

Zivotni vijek malvazija se ne samo z1ano produZio u posljednjih desetak godina,
vec se i optimalna spremnost nove berbe za trziSteatamekoliko mjeseci dalje.
Provjerite u vdenom kuSanju odabranih berbi pongjhemajstora malvazije kada je
pravo vrijeme za otvoriti bocu dobre svjeZze maljarkoliko godina treb&ekati
snazne i zrele odlezane malvazije dduddo svog vrhunca. Kroz presjek desetak
godiSta voditice vas vina vinara: Franc Arman, Benvenuti, Corgrilzgrassi,
Kozlovi¢, MatoSewe. KuSanjece ukazati i na vaznost dobrih godiSta za zivotjakvi
vina. Koja su to godiSta koja su ozila posljednje desetlfe i ¢ija ¢e vina tek dati
najbolje od sebe? Treba li dobra godiSta prodalratyaije od manje dobrih?
Rezervacije mozete izvrSiti mazervacije @vinistra.corhjedino sa potwtenom rezervacijom
moZete prisustvovati dodaju. Hvala na razumijevanju.

17:30-19:00 *Show Must Go On — posebna edicija dogkaja Idealni partneri ~
terasa Zatike

Proslogodisnji dogtaj ‘Idealni partneri’ dokazao je tezu o sljubljiyanstarske
biske, kave i kubanskih cigara istinitom. Stoga sydhgili nastaviti tradiciju i ove
kolega Andi Sipeti Demian. Ovogodi3nji dogaj posvéujemo upravo njemu pod
nazivom Show Must Go OnMsé&}

Rezervacije moZete izvrSiti mazervacije @vinistra.corhparticipacija 150kn upkaije se po
potvrdi rezervacije na é&an 2360000-1102128301 * jedino sa Welaom participacijom i
potvrdom rezervacije mozete prisustvovati dtaja. Hvala na razumijevanju.

18:00-19:00 *Dodjela oznake kvalitete — istarsko govede AZRRI — okusi i mirisi
Istre

{ izlozba otvorena za posjetitelje do 19.00 sati }

~ Subota 1.5.2010. ~

12:30-14:00 *Bevanda, Mate Jankové ~ Vinistra Gourmet ‘10 | Radin R Grand
Gourmet

Nove snage hrvatske gastronomije uparene sa f@di@evande uz
bezkompromisnu podrsku vrhunskih sommeliera — rgjlecopis smjera u kojem
restoran Bevanda ide. Kuhinja Mate Jankaye mastovita i bazirana na principu
svjezih i izvornih namjernica najbolje-od-najbolj@gpovremeni iskoraci u spojivo-
nespojivo intrigantno prosiruju smjerove kuhanjavanjem prepoznatljivih okusa
reinterpretacijom tradicionalnih jela koristsuvremene tehnike kuhanjai$e}

14:00-15:30 *LF Catering, Stancija Kumpari ¢ka ~ AZRRI — okusi i mirisi Istre

15:00-16:30 *FoSa, Damir Tomljanovié¢ ~ Vinistra Gourmet ‘10 | Radin R Grand
Gourmet

FoSa je a la carte riblji restoran iz Zadra kojajg\evoluciju prozivljava posljednje tri
godine. Nudi se klagna karta s odinom svjezom ribom, Skampima i Skoljkama i
ostalim iz jadranskog mora, rizoti, pasta, te vaikovi program, koji ovisi o0 dnevnoj
nabavi. Karta maslinovih ulja, pristojan izbor vinaocetak mogli bi réi slow fooda




na dalmatinski nan. Prijateljski odnos sa stalnim gostima za k@eroze uvijek
napraviti ono nesto visevise

16:30-17:30 Hstra — zemlja crvenog vina | Zeljko Brailovié Carlos ~ velika sala
Sve vazne svjetske vinske regije (da ne govorinmalje¢ speciféne su po nekim
autohtonim (ili internacionalnim) sortama, stilomovodnje ali i kulturom i ljudima
koji ¢ine vinsku scenu. Ne rijetko, vinari su vezaniraaliciju i sorte koje mogu
uzgajati a trziste je ono koje diktira vinsku stilku. Istra vé godinama predn§au
inovacijama i kvalitativnim pomacima na hrvatskajskoj sceni a pojedini vinari
svojim su pristupom pokazali kakav potencijal sarowa regija i kakve bi uratke
mogli u budénosti @ekivati s ovih terena. Ouge degustacija predstaviti vina ka@a
vrlo brzo promijeniti misljenje o istarskim crvenwmmima a sami vinari moratie
odgovoriti na pitanja kojée otkriti sve njihove tajne i dokazati da je Istemlja
“velikih crvenih vina”. Nastupaju: Mladen RoZzéanMoreno Coronica, Giorgio Clai,
Miroslav PliSo (Meneghetti).

Rezervacije mozete izvrSiti mazervacije @vinistra.corhjedino sa potwtenom rezervacijom
moZete prisustvovati dodaju. Hvala na razumijevanju.

16:30-18:00 *Restoran Vela Nera~ AZRRI — okusi i mirisi Istre

17:30-19:00 *Gost regija — Crna Gora~ velika sala

Predstavljanje regije — gosta Vinistre kroz aspetutne lokalne vinske scene uz
degustaciju vina odabranih vinara —&iph predstavnika regije. Moderator Zeljko
Tafra

Rezervacije mozete izvrSiti mazervacije @vinistra.corhjedino sa potwtenom rezervacijom
moZete prisustvovati dodaju. Hvala na razumijevanju.

20:00-00:00 *Vecer cigara ~ Monte Mulini, Restoran Wine Vault, Rovinj

Cigare i hrana? 2w potpuno nespojivo. Ali, tradiciju kubanskih ¢hja i praksu
vrhunskih i egzotinih svjetskih restorana prenijeli smo na ovogodidrinistru. U
suradniji sa Maistrinim top restoranom Wine Vaultatelu Monte Mulini u Rovinju
organiziramo cigar w&ru, po prvi puta u Hrvatskoj. Uz kreativni menefeh
Tomislava Gretia, uz pomé voditelja restorana i sommeliera Emila Perdeca i
vrhunskog svjetskog poznavaoca cigara ZdravkacBrlaljubili smo istarska
vrhunska vina i kubanske cigare. Ovo je i prilikapredstavljanje jedne od trenutno
najtrazenijih i najekskluzivnijih cigara Vegas RaotmMarshal u kreaciji tvrtke
Camelot. {ise

Rezervacije moZete izvrSiti mazervacije @vinistra.cornparticipacija 550kn upkaije se po
potvrdi rezervacije na ¢an 2360000-1102128301 * jedino sa uglaom participacijom i
potvrdom rezervacije mozete prisustvovati dizgga. Hvala na razumijevanju.

20:00-00:00 *Vinistra preporu ¢uje: Koncert Gibonnija u Umagu ~ prodaja
karata T-mobile

{ izlozba otvorena za posjetitelje do 19.00 sati }

~ Nedjelja 2.5.2010. ~




12:30-14:00 *San Rocco, ZoranCobanov~ Vinistra Gourmet ‘10 | Radin R Grand
Gourmet

Restoran San Rocco smjesten je u sklopu istoimbeateda u Brtonigli. U
poslijednjih nekoliko godina restoran se etabliwagastro-enoloSku meku znalaca i
hedonista a svojom kreativhom i mastovitom kuhinjamvlaci ljubitelje odlicne
hrane i ugodnim ambijentomvi§e}

14:00-16:00 *Okrugli stol sa degustacijom — Tipicitet i elastidiet malvazija |
Darko Bareti¢ ~ velika sala

Kroz okrugli stol — degustaciju, uz moderiranje KaBaretta, u dva dijela istarski
¢e vinari otvoreno péati o dvije vriée teme vezane uz malvaziju. U prvom dijelu
naziva ‘Tipicitet malvazije’, Gianfranco KozlayiMoreno Coronica, Danijel
Kraljevi¢, Peter Poletti i lvica MatoSev{uz podrSku kolega iz publike) pokuSavaju
utvrditi: koja je malvazija tiginija, ona sa crvene ili ona sa bijele zemlje. Ugdm
dijelu na bini ih zamjenjuju Katarina Per&ymruno Trapan, Mladen Rozé&ni
Marino MarkeZz¢, Albert Benvenuti i Giorgio Clai koji, svaki u swsosegmentu,
raspravljaju o tome kakva je sva vina mégumapraviti od sorte malvazija istarska.
{vise}

Rezervacije moZete izvrSiti mazervacije @vinistra.corhjedino sa potwtenom rezervacijom
moZete prisustvovati dodaju. Hvala na razumijevanju.

14:00-15:30 *Villa Astra ~ AZRRI — okusi i mirisi Istre

15:00-16:30 *Gost regija — Bosna i Hercegovina — Povratak otpisah! ~ velika
sala

Predstavljanje regije — gosta Vinistre kroz aspesktutne lokalne vinske scene uz
degustaciju vina odabranih vinara —&iph predstavnika regije. Moderator Arman
Galici¢, vinari Josip Brkt, Josip Nué, Manastir TvrdoS, Radovan Vukoje
Rezervacije mozete izvrSiti mazervacije @vinistra.corhjedino sa potwtenom rezervacijom
moZete prisustvovati dodaju. Hvala na razumijevanju.

16:30-18:00 *inari i uljari kuhaju, moderator Duilio Beli ¢ ~ Vinistra Gourmet
10 | Radin R Grand Gourmet

Poznati proizvdat maslinovog ulja Duilio Bedi, vrhunski poznavatelj gastronomije
okupiti ¢e tim sastavljen od vinara i uljara kég pokazati znatko sljubljivanje
hrane, ulja i vina. ¥iSe}

{ izlozba otvorena za posjetitelje do 19.00 sati }

U programu su moge izmjene.

~ ProsSireni opisi dogalaja ~

30.4.2010 17:30-19:003how Must Go On — posebna edicija
dogadaja ldealni partneri ~terasa Zatike



Proslogodisnji dogtaj ‘Idealni parneri’ dokazao je tezu o sljubljivangtarske biske,
kave i kubanskih cigara istinitom. Stoga smo ¢iilmastaviti tradiciju i ove godine
Andi Sipett Demian. Ovogodisnji dogaj posvéujemo upravo njemu pod nazivom
Show Must Go On!.

Istarska biska je idealan spoj istarskog tero&madicije. Spoj raztiitih svjetova kroz
Kubu — domovinu najboljih cigara, Etiopiju — domouinajbolje kave i Istre —
domovine najboljih biski j€arobangudesan ali i stvaran. Dodali smo jos &ina—
Amadeic¢okoladu zahvaljujéi tvrtki Miva. Sve se to moze kuSati na jednom mjes
na Vinistri.

Nas je tim, predviden vrhunskim svjetskim stnjakom za cigare Zdravkom Bddm
i tvrkom Camelot, uvoznikom kubanskih cigara, owelige pripremio pravu
poslasticu za ljubitelje cigara: Cohiba Esplendisfasstra Edition, cigaru
napravljenu iskljdivo za ovu priliku. Ovo je zasigurno kraljica cigae ponude linea
clasica u okviru Cohiba serija. To je cigara k@ajoslavila brend Cohiba, zajedno
sa Cohiba robusto i Cohiba Lanceros, nakon 198%a j@apremijerno predstavljena
cijelom svijetu i nalazi se nde najboljim cigarama ovog formata, poznatog u
Zargonu kao Churchill, 7"x47 (178mm x 18,65 mm)afézno Stivo za svakog
uzivaoca, ona je kao crno odijelo: morate je imiasite je morali imati, ako drzite do
sebeCista klasika! Proizvedeno je samo 50 komada ovejedi

Cigarece se uZzivati uz vrhunske biske Visintin, Demiaas jednom pobjediikom
biskom sa ocjenjivanja na ovogodisnjoj Vinistri.eSecemo zaokruziti posebnim i
vrhunskim espressom kojég za Vas pripremiti Nik Orosi iz Eliscafeea iz Zalgga.
Rezervacije moZete izvrSiti mazervacije @vinistra.cornparticipacija 150kn upkaije se po

potvrdi rezervacije na &an 2360000-1102128301 * jedino sa Welaom participacijom i
potvrdom rezervacije mozete prisustvovati dizgga. Hvala na razumijevanju.

1.5.2010 20:00-00:00 Yecer cigara ~ Monte Mulini, Restoran Wine
Vault, Rovinj

Cigare i hrana? 2w potpuno nespojivo. Ali, tradiciju kubanskih ¢bja i praksu
vrhunskih i egzotinih svjetskih restorana prenijeli smo na ovogodidrinistru. U
suradnji sa Maistrinim top restoranom Wine Vaultatelu Monte Mulini u Rovinju
organiziramo cigar \W&ru, po prvi puta u Hrvatskoj. Uz kreativni menefzh
Tomislava Gretia, uz pomé6 voditelja restorana i sommeliera Emila Perdeca i
vrhunskog svjetskog poznavaoca cigara ZdravkacBrlgljubili smo istarska
vrhunska vina i kubanske cigare. Ovo je i prililkkapredstavljanje jedne od trenutno
najtrazenijih i najekskluzivnijih cigara Vegas RotmMarshal u kreaciji tvrtke
Camelot.



Ali prvo krecemo sa uvodnom cigarom, Hoyo de Monterrey PetituRtub 4 1/8 x

50 (102 mm x 19,84 mm). Jedna od prvih cigara kajeapdoele seriju “skraenih”
verzija poznatih klasika. 2004. godine kada se\paj&ao novitet nagovijestila je da
¢e kratke cigare velikog obima osvoijiti uzivaocesirsvijeta. Ugodniji i aromatniji
dim cigara velikog obima je ¢auvelike u to vrijeme vladao, ali nedostatak vremen
kod uzivalaca cigara je predstavljao problem, jecigare velikih obima obno bile i
dugake. Najprodavanija valina — Robusto bila je kompromis koji se mogao
podnijeti, alicak i Robusto je zahtijevao viSe vremena od onog@tsi prosjéni
uzivaoci mogli priustiti.

Tako je nastao Petit robusto Hoyo de Monterreyo jake godine u okviru limitirane
edicije za 2004. godinu trziSte ugledao potaiproduzeni robusto nastao na tradiciji
epicure serije, ova cigara koja je uvedena u gerggoizvodnju je imala za cilj
ponuditi 'skr&eni’ robusto za cijeli i, ali blend nije nastao na tradiciji Epicure No.2,
vec je s&injen novi blend raskoSnog okusa, baziran na Hogmkstom blagom
okusu, ali ovaj put nesSto enetgiji i ne agresivan, ali veoma kompleksancidaki i
drvenasti okusi koji se pojavljuju u zavrsnici, jegdti ¢e vas da uzivate u ovoj cigari
do posljednjeg dima, dok ne osjetite Zar. Ova @gamuvrstena u nove zvijezde
kubanske ponude, jer je potpuno u skladu sa suwremzeahtjevima uzivalaca dobrih
cigara.

Vegas Robaina Marshal je trenutno najtrazenijaraigaijeta za sve ozbiljne
kolekcionare. lako nosi ime Vegas Robaina ova eigtriva tajnu. Pravo ime joj je
La Gloria Cubana i proizvedena je 2008 u tvorn&iGloria Cubana kao homage
najve&em promotoru kubanskih cigara u regiji. Zbog altibrprava (nosi ih tvornica
iz Tampe, USA) original je postao kopija i moragjemijeniti ime. La Gloria
Cubana je stara kubanska tvornica velike i bogat#idije i omiljeni brand Ernesta
Hemingwaya. Marshal je Robusto koji &eanije u redovnom portfoliu. Proizvedeno
je 1500 kutija sa po 10 cigara i svaka kutija jenedrana a glavni krivac Sto ova
cigara postoji je tvrtka Camelot.

Menu:

« Dimljena pacija prsa s dzemom od luka i viSanja
Confit od pa¢jeg batka s przenim porilukom
Smoked duck breast served with onion and sour ielsgam
Duck leg confit served with fried leeks
* MatoSevt Grimalda Crno 2008 *

« Rizoto od bundeve sa dimljenom ricottom
Sotirani puzZevi u crnom vinu
Pumpkin risotto with smoked ricotta cheese
Snails sautéed in red wine
* Roxanich Teran Re 2006 *
** Hoyo de Monterrey Petit Robusto **

« Junedi file pe¢en u komadu
Krema od krumpira; pe ¢ena cikla s medom
Umak od ruzmarina i timijana
Beef filet roasted in one piece
Potato creme; baked betroth with honey
Rosemary and thyme sauce



* Menegetti crveno 2007 *
** \Vegas Robaina Marshal **

Terina od Grand Cru ¢okolade
Kandirana rabarbara
Valrhona Grand Cru terrine
Candid rhubarb

* Trapan Suluq (syrah) 2008 *

Rezervacije moZete izvrSiti mazervacije @vinistra.cornparticipacija 550kn upkaije se po
potvrdi rezervacije na &an 2360000-1102128301 * jedino sa uelaom participacijom i
potvrdom rezervacije mozete prisustvovati dizgja. Hvala na razumijevanju.

2.5.2010 14:00-16:00 ®krugli stol sa degustacijom — Tipicitet i
elasticitet malvazija | Darko Baretic ~ velika sala

Kroz okrugli stol — degustaciju, uz moderiranje KaBaretta, u dva dijela istarski
¢e vinari otvoreno péati o dvije vriée teme vezane uz malvaziju. U prvom dijelu
naziva ‘Tipicitet malvazije’, Gianfranco KozlayiMoreno Coronica, Danijel
Kraljevi¢, Peter Poletti i lvica MatoSev{uz podrSku kolega iz publike) pokuSavaju
utvrditi: koja je malvazija tiginija, ona sa crvene ili ona sa bijele zemlje. Ugdm
dijelu na bini ih zamjenjuju Katarina Per&ymruno Trapan, Mladen Rozé&ni
Marino MarkeZz¢, Albert Benvenuti i Giorgio Clai koji, svaki u swiosegmentu,
raspravljaju o tome kakva je sva vina mégumapraviti od sorte malvazija istarska.

Ne postojanje namih istrazivanja kako klon, tlo, klima, managment u
vinogradu i ndin vinifikacije ujetice na aromatski spektar malvazije.

Svjesnic¢injenice da ovu zgradu gradimo od krova igakno je pokuSati
izgraditi.

Sto su to organolegte karakteristike po kojima progj@ potros& moze
prepoznati malvaziju gasi?

Koji je to aromatski profil u toj sorti kojeg mozenprepoznati unato

razlicitim natinima vinogradarenja i vinifikacije?

Kako se bijela, a kako crvena zemlja nalaze na nospcu, ako je malvazija
u casi?

Da li je malvazija sorta za jednostavna vina nanpgea potrosnji unutar jedne
godine od punjenja u bocu?

Moze li malvazija biti najzastupljenija sorta u gséoje€em izvozu hrvatskih
vina i zasto? Treba li malvazija biti “skupo” iljgftino” vino i zasto?




